Negra Modelo 5.3 %

Bliver brygget af Grupo modelo.
De har bryggerier pd 7 forskellige
lokaliteter 1 Mexico.

Hovedsade 1 Mexico city.

www.gmodelo.mx

Negra Modelo er en sakaldt merk wiener lagerel. En gltype der som
navnet siger, har sin oprindelse 1strig.

Den er et godt eksempel pd, hvordan wieneral er blevet fortolket 1
Mexico, hvor der er tradition for at tilsaette ris 1 brygningen.

Negra Modelo er atypisk I forhold til hvad de fleste vil forbinde med en
mexicansk @l, men er faktisk en klassisk repraesentant for mexicanske
brygtraditioner. Den har en chokoladebrun farve med et redt skeer. (50
EBC). ollet er klart og har en meget let og hurtig aftagende skumkrone.
Den har et beskedent indhold af kulsyre. Dufter sedt med klare toner af
ristet malt og chokolade.

Den brygges pa en blanding af ristet og uristet malt, ris og humle.

Bitterheden er pé ca. 19 IBU. Indbrygningsgraden er 13° plato.

Efter forste gaering, gennemleber det en sekundar gaering, hvorved det
far en livligere karakter.

I Modsatning til mange af de lette og lyse lageral fra Mexico, skal Negra
Modelo serveres tempereret ved 8-10 °C.

Hvis man tempererer ollet korrekt, treeder det mere 1 karakter.Negra
Modelo er velegnet som ledsager til det mexicanske kekken, hvor ollets
maltede sedme og lethed giver et godt modspil til sterkt krydrede
chiliretter.



