Brouwerij Van Honsebrouck - St.louis prmium kriek 3.2 % alc. vol.
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St.louis premium kriek, er en kirsebaerol, (kriek er flamsk for kirsebaer).
Fremstillingen er baseret pd, en traditionel geuze lambic.

Dvs ol der er brygget med gaeret med vildgaer. En af de @ldste oltyper fra
Belgien. Den tilfares 25% frisk kirsebersaft, af sorten Oblacinska, den
bliver desuden, tilsat en hvis mangde sukker.

Resultatet er en merkered ol, med en lyserad skumkrone. Da den har en
meget lav acl.%, pd kun 3,2, er det en ol der appelere til alle aldre!
(somde siger fra bryggeriet!)

Den star sig rigtig godt, 1 selskab med ris a’la ment. Prov det juleaften!
Den har en syrelighed, samt en sedme, der kombimeret med den en blid
smag af mandler, gor den naermeste genial til formalet!.

Bryggeriet ligger 1 Belgien 1 Ingelmunster, ca. 100 km vest for Bruxelle.
Er udover st. louis kriek, kendt for ol under navnet Kasteelbier, som er
inspireret af de populare kloster ol.(Abbey ale’s)

Det er bliver idag drevet af 5. generation, Xavier Van Honsebrouck.
Han overtog bryggeriet 1 2009, og kort efter stod han for lanceringen af
Cuvee du Chateau argangs ol, som er en mork oltype der er egnet til af
lagre 10 ar eller mere.

Bryggeriet blev oprindeligt grundlagt 1 byen Werken, omkring 1845 af



